FATTORIA LA QUERC]

AGRITURISMO

ENU

16€
Minimo 2 persone

MENU OPERAIO (dal Lun. al Ven.)

PRIMO
A scelta

SECONDO
A scelta tra:
Scaloppine o Braciola di coppa

CONTORNO
A scelta

Minimo 2 persone

ANTIPASTI
Affettati e formaggi

PRIMO
A scelta

SECONDO

A scelta
CONTORNO
A scelta

DESSERT

Dolce della Quercia

28€

Minimo 2 persone

ANTIPASTI
Affettati formaggi e crostini

PRIMO

Bis di primi a scelta

SECONDO
A scelta

CONTORNO
A scelta

DESSERT
Dolce della Quercia




Affeteati misti e formaggi 10€ Tortelloni della nonna; 9,50€ Guanciale e radicchio rosso
L. ) zucca, patate e pancetta Salsiccia e sangiovese
Formaggi misti con mielee  12€ Ragd
marmellate Tortelli di erbe 9,50€ Pasticciato: panna e ragt'l
L et Panna e speck
va) yaj
Crostini misti 10€ Cappelletti 9,50€ Panna, salsiccia e funghi
. . . Piselli speck e pomodoro
Antipasto della Quercia 12€ Strozzapreti 8¢ P P
Pomodoro
Battilarda della Quercia 7€ Tagliatelle 8¢e Burro e salvia
Fiorentina alletto  5€ Scaloppine al Sangiovese O Verdure grigliate 5€
. . . 1. _ . .
Filetto di manzo alla griglia  18€ Tagliata di manzo sale e e Verdure gratinate 5€
Filetto di manzo scaloppato 19€ LOSII IO Patate al forno 5€
N funghi porcini Tagliata di manzo ai funghi 12€
Patate alla contadina 5
Tagliata di filetto 18€ Tagliata di manzo pomodorini, 12€
al sale e rosmarino rucola, grana e aceto balsamico Erbette di campo 5€
. . . . - . saltate in padella
Scaloppine ai funghi 10€ Grigliata mista con castrato  12€ p
Bruciatini 6
Scaloppine al limone 10€ Grigliata mista senza castrato  10€
Insalata mista 5
Scaloppine al radicchio rosso 10€ Galletrto arrosto, (tempo di 12€
. . . cottura 40m)
Scaloppine agli asparagi 10€
Acqua naturale 2€ Panna cotta 5€
Acqua frizzante 2€ Zuppa inglese 5€
Sangiovese Mascarpone bianco 5€
1L 8¢
1/2L 4€ Mascarpone bianco e 5€
/4L 3€ amaretti tiramisu
Trebbiano fermo o frizzante Crostate e ciambelle 5€ Coperto 1.50€
1L 8¢ Sorb 2
1/2L 4€ orbetto 4€
Vil e FATTORIA LA QUERCIA
3 'AGRITURISMO




LE NOSTRE SPIANATE

Le nostre spianate sono realizzate con farina MADE IN ROMAGNA

LE CLASSICHE

LE SPECIALI BIANCHE

LE SPECIALI

Easy 1 3,50€
Olio e salamoia

Easy 2 4€
Pomodoro

Marinara 4,50€

Pomodoro, olio evo, aglio e
prezzemolo

Fiore 4,50€

Pomodoro e mozzare”a

4 stagioni 7€
Pomodoro, mozzarella, olive

nere, prosciutto cotto, carciofi

e funghi freschi

Suzezza 6,50€
Pomodoro, mozzarella e

salsiccia

Cotto e funghi 7€

Pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto e funghi freschi

Contadina 7€

Pomodoro, mozzarella,
zucchine, melanzane e

erbette di campo

® Sissi 8,50€

Mozzarella, funghi freschi,
guanciale, salsiccia e rucola

Sendi 8,50€
Mozzarella, gorgonzola,
funghi, salsiccia e peppe,

Marinara 4,50€
Pomodoro, olio evo, aglio e
prezzemolo

Romagna mia 12€
Pomodoro, cappelletti al
ragu, e grana in uscita

Niki 8e
Pomodoro, mozzarella di
bufala, wiirstel, e patate fritte

Umbro 8,50€

Pomodoro, gorgonzola,
salamino piccante, cipolla
rossa, e peperoni

Ste 8,50€
Pomodoro, mozzarella,
gorgonzola, prosciutto cotto

e funghi freschi

Aldo 9€
Pomodoro, mozzarella di
bufala, pomodorini, prosciutto

crudo, grana e noci

Coperto 1,50€

%FATTORIA LA QUERCIA
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Via Cantalupo 1431
47032 Bertinoro

Www.fattorialaquercia.it
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